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Le bon goitt du fait maison

LES ENTREES

BURRATA DI BUFALA 11,90 €

Salade de tomates d'antan et son huile basilic

TARTARE DE SAUMON DE NORVEGE
A L’ITALIENNE 14,90 €

Pesto vert, parmesan, basilic, pignons de pin et
pickles d'oignons

LA SALADE DV SUD-QUEST 15,90¢

Salade, gésiers, magrets, foie gras de canard

HVITRES FINES DE CLAIRE N°3

« 6 Huitres 12 €
« 9 Huitres 17 €
» 12 Huitres 21 €

SALADE

LA SALADE CESAR 16,90 €

Salade, volaille fermiére, tomates
confites, croltons, ceufs durs,
copeaux de parmesan, sauce césar
maison aux anchois

LE CABILLAUD 22,90 €

Aioli de cabillaud, feves pelées, carottes, oeufs durs,
pommes de terre tournées

LE THON 23,90 €

Tataki de thon rouge au sésame et son riz basmati

COTE A L’0S DE BOEUF 5,50 €/1006R

Au poids (voir ardoise), environ 25 min d'attente,
sauce au choix

TARTARE DE BOEVF 18,90 €

Tomates , capres, cornichons, oignons, tabasco, sauce
Worcestershire, mayonnaise, ketchup

LA BAVETTE 19,90 €

Bavette de boeuf irlandaise, Hereford 200gr, sauce au
choix

PLUMA DE PORC IBERIQUE 19,90 €

creme de moutarde

LE CANARD 21,006 ="

Cuisse de canard confite a |'crange

LE VEAV 18,90 €

Sauté de veau aux olives

BALLOTINE DE VOLAILLE 18,90 €

Farcie au chorizo, créme de poivron et purée maison

NOS BURGERS

LE BURGER CLASSIQUE 18,90 €

Bun artisanal, steak de bosuf 180 gr, cheddar, N et

tornates, sauce cocktail maison

LE BURGER DU QUAI 2 00€

Bun artisanal, steak de bceuf 180 gr, cheddar, pickles
d'oignons, requette, mayonnaise a la truffe

PLAT VEGETARIEN

OMELETTE AUX CHAMPIGNONS DE
PARIS 15,90 €

Poélée de légumes primeur et pommes de terre
tournées




NOS GLACES

POIVRE, MAROILLES, ECHALOTTES, BEARNAISE,
MAYONNAISE, KETCHUP

SAUCE SUPPLEMENTAIRE 1,50 €
MAYONNAISE A LATRUFFE  4¢

NO0S ACCOMPAGNEMENTS

FRITES FRAICHES

RIZ _,//
TAGLIATELLES

PUREE MAISON

SALADE

LEGUMES DU JOUR

ACCOMPAGNEMENT SUPPLEMENTAIRE 2,50 &

LE COIN DES ENFANTS

un PLAT 12¢€

Steak haché maison
Nuggets de volaille

UNE BOISSON

Sirop a l'eau

Diabolo

Jus de fruits au choix
Coca

UN DESSERT

Dessert glace 2 boules
(golt smarties ou barbe a papa)

NOS DESSERTS

ASSIETTE DU FROMAGER 8.50€
(comté, chévre cendré, brie de meaux) ’
MOUSSE AU CHOCOLAT BLANC ET

SPECULOOCS 8,90 €
CREME BRULEE A LA VANILLE DE 8,90¢
MADAGASCAR

PAVLOVA A LA CREME VANILLEE ET 9,90 €

FRUITS DE SAISON

LE PROFITEROLE GOURMAND 9,90 €
[{Choux craguelin, glace vanille,
chocolat chaud maison, creme fouettée)

LA BRIOCHE PERDUE CARAMELISEE
|glace au choix, nappage au choix,
créme fousttée)

DAME BLANCHE 8 E
3 boules vanille intense de Madagascar, chocolat chaud,
creme fouettée

CAFE LIEGEOIS
2 boules café pur Arabica, 1 boule wvanille intense de
Madagascar, créme au café, créme fouettée

CHOCOLAT LIEGEOIS 8 €
2 boules chocolat et ses copeaux, 1 boule vanille intense de
Madagascar, chocolat chaud, créme fouettée

CARAMEL LIEGEOIS
2 boules caramel beurre salg, 1 boule vanille intense de
Madagascar, caramel beurre salé, créme fouettée

DAME VERTE B8 E
3 boules pistache, chocolat chaud, créme fouettée

COUPE DU QUAI 8,90 €
1 boule Mougat de Montélimar, 1 boule spéculoos, 1 boule
chocolat blanc et ses copeaux, caramel beurre salé, créme
fouettée, brisures de Daim

COLONEL 8,90 €
2 boules de sorbet citron fondant, vodka
ICEBERG 8,90 €

2 boules menthe, Get 27

COUPE FRUITELLA
1 boule passion, 1 boule cassis, 1 boule citron, coulis de
fraises, créme fouettée

GLACE 1 BOULE ] 3¢
GLACE 2 BOULES 5S¢
GLACE 3 BOULES 7€

PARFUMS

Crémes Glacées : vanille de Madagascar, chocolat noir et ses
copequy, café pur arabica, caramel beurre salé, chocolat blanc et
ses copeaux, speculoos et ses morceaux, ceeur de fraise, nougat de

Montélimar, Smarties, barbe & papa, pistache, noix de coco

Sorbets : citron fondant, framboise, fruit de la passion,
mangue exotique, cassis

NosS GOURMANDS

CAFE GOURMAND i}f 8,90 €
THE GOURMAND LEE) 8,90€
CHOCOLAT GOURMAND 9,50 €

CHAMPAGNE GOURMAND % 15,90 €

DIGESTIF GOURMAND 14,90 €
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